
SIBILLA 
LANGHE 

ARNEIS 

Dall’incontro di due terre nasce il Langhe Arneis Sibilla. La 
Langa dalle pendici est di Treiso, il Roero dal versante sud della 
rocca di Guarene, si uniscono per creare un bianco dalla 
personalità spiccata, complesso e strutturato. Un vino che, 
grazie alle moderne tecniche di vinificazione, mantiene le sue 
caratteristiche anche per due anni. Sensazioni olfattive di fiori, 
frutta e erbe ne fanno un Arneis d’impatto.

Langhe Arneis Sibilla is the result of the union of two lands: the 
eastern slopes of the Langa in Treiso and the southern part of Roero 
in the rocks of Guarene combine their fruits to create a white wine 
with a strong personality, complex and firm. Thanks to the modern 
wine-making techniques, this wine can maintain its characteristics for 
two years. Perfumes of flowers, fruits and herbs make this wine very 
fascinating.

Aus der Verbindung zweier Gebiete ergibt sich der Langhe Arneis 
Sibilla. Die Langhe auf der Seite von Treiso und der Roero auf der 
Südseite der Burg von Guarene verbinden sich, um einen Weißwein 
mit hervorstechender, komplexer Persönlichkeit und optimaler 
Struktur zu erzeugen. Ein Wein, der dank der modernen 
Herstellungstechniken seine Charakteristiken auch für zwei Jahre 
beibehält. Mit seinem Geruch nach Blumen, Frucht und Kräutern 
ist dies ein Arneis, den man nicht so schnell vergisst!

IL VINO / THE WINE / DER WEIN

L’UVA / THE GRAPES / DIE WEINREBE

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Profumo delicato 
ed intenso di fiori bianchi, frutta ed erbe. Il gusto è secco, 
corposo, morbido e si mantiene anche nel finale.

Traw yellow with greenish reflections. Delicate but intense perfumes of 
white flowers, fruits and herbs. In the mouth it is dry, firm, round with 
a long finish.

Strohgelb mit grünlichen Lichtreflexen.Ein zarter und intensiver Duft 
nach weißen Blüten, Früchten und Kräutern. Der Geschmack ist 
trocken, voll, weich und überzeugt auch im Abgang.

VITIGNO: Arneis
ESPOSIZIONE: Pendici est del 
Comune di Treiso, pendenze 
sud della rocca di Guarene. 
Langa e Roero si incontrano in 
questo vino.
TERRENO: Argilloso calcareo 
con marne grigio bianche a 
Treiso (340 mt slm), argilloso 
sabbioso a Guarene(270 mt 
slm).
ABBINAMENTI 
GASTRONOMICI: Il Langhe 
Arneis Sibilla è un bianco che 
si abbina con antipasti caldi e 
freddi e piatti a base di pesce.

VINES: Arneis
EXPOSURE: Eastern slopes in 
the commune of Treiso, 
southern slopes of the rocks 
of Guarene. Langa and Roero 
meet in this wine.
SOIL: Clay and limestone with 
grey-white marls in Treiso (340 
m. a.s.l.), clay and sand in 
Guarene (270 m. a.s.l.).
PAIRINGS: Langhe Arneis 
Sibilla is a white wine that 
goes well with both cold and 
warm starters and fish.

DER WEINSTOCK: Arneis 
LAGE: Die östlichen Hänge der Gemeinde Treiso, die südlichen 
Hänge der Burg von Guarene. Langhe und Roero begegnen sich in 
diesem Wein.
ERDREICH: Kalkhaltiger Ton mit grau-weißem Mergel in Treiso (340 
m ü. NHN), ton- und sandhaltig bei Guarene (270 m ü. NHN)
SERVIERVORSCHLAG: Der Langhe Arneis Sibilla passt als Weißwein 
ausgezeichnet zu kalten und warmen Vorspeisen und Fisch.


